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长卫法监发〔2008〕24号
关于做好第四届“东博会”卫生监督保障工作的通知

各城区卫生局、开发区社会事业发展局（卫生局），市卫生局卫生监督所：

为全面做好第四届“东博会”卫生监督保障工作，提升监督质量、提高工作效率，做到重点突出、职责分明，结合我市实际，特别提出卫生监督保障工作要求如下：

1、 卫生监督保障实施分层管理、立体监督

本次“东博会”具有层次高、规模大、人员多的特点，为确保“东博会”期间卫生监督保障万无一失，把保障工作扩展到全市范围。卫生监督保障工作实施分层管理、立体监督。

分层管理：各区将监督区域分为接待单位、接待单位周围和有特色的小吃店及周边区域，即一、二、三级区域，实施不同频次、不同重点的监督管理。

立体监督：卫生监督保障工作，采取驻地监督、巡视监督、督查监督相结合的卫生监督工作方式，形成全方位、多层次的监督模式。

市卫生局成立“东博会”督查组，对巡视监督员、驻地监督员的工作情况通过听、查、核的形式进行督查。
组  长：齐国华

副组长：郗书元

组  员：赵莉珠、崔大伟、高松

各区卫生局也要成立“东博会”卫生监督保障督查组，对本辖区的卫生监督保障工作进行督查。休
市、区监督所要成立以所（副）长为组长的若干巡视监督组。对责任区域内的重点单位进行巡查、对驻地监督员的工作情况进行巡回检查，对重点保障内容通过“三个必查”和“四个必看”的形式进行检查。
驻地责任监督员对食品加工的全过程实施卫生监督并做到：“一审、二看、三查、四对、五记”。即：审查菜谱，看宏观卫生，查原料、饮水、消毒，对照规范、留样、剩余食品管理记录等，记监督日志。同时检查接待单位 “三换、两清” 即换陈旧的抹布、带裂纹的砧板、食用盐，清理冰箱内陈旧、过期食品，清除过期和“三无”调料及添加剂等工作落实情况。

二、卫生监督保障工作纪律要求

（一）“东博会”期间卫生监督机构取消休息日。驻地卫生监督要做到现场监督，每日从早餐加工开始至晚餐结束全程监督。

（二）卫生监督员必须认真履行工作职责，着装并携带有关证件、材料、取证工具等，必须做到按时到位、坚守岗位、坚持原则、依法监督，监督检查中发现的问题应及时报告。          

（三）对于擅离岗位、玩忽职守、工作疏忽造成不良后果的责任人，要追究责任, 严肃处理。
（四）巡视监督要做到每日两次监督，做好监督记录。
市卫生局根据实际情况随时开展督查工作，确保卫生保障工作“零隐患运转、无差错保障”。

各区卫生局及市、区监督所将本级督查组、巡视监督组人员名单于2008年8月28日报市卫生局法监处（传真：84692038）。
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附件：

第四届中国·长春东北亚投资贸易博览会

卫生监督保障方案
    2008年9月2日—6日，第四届中国·长春东北亚投资贸易博览会将在长春市国际会展中心举行，届时将有国内外客人入住南湖宾馆、吉林省宾馆、长春宾馆、松苑宾馆、春谊宾馆、乐府大酒店、清华宾馆、同馨宾馆8家东博会指定接待宾馆，为了加强东博会期间会展中心、接待宾馆及其周边的食品、公共场所和生活饮用水卫生的监督管理，保障来长的国内外宾客的身体健康，实现公共卫生安全“零隐患，无差错”的卫生监督保障目标，根据《中华人民共和国食品卫生法》、《餐饮业和集体用餐配送单位卫生规范》、《重大活动食品卫生监督规范》等法律、法规制定本方案。
一、组织领导

成立卫生监督保障稽查小组：

组  长：赵莉珠
13324301226

副组长：崔大伟
13304310817

成  员：高  松    13324305579
陈亚娟    13324300268
杨宝山    13324300120

戴也军    13324305526

         王振亚    13324300356

王立华    13844888055

李  杉    13364506077
二、职责分工
赵莉珠负责卫生监督保障组织领导与协调工作，由高松带领市卫生监督所公共卫生监督一科、二科、三科分别负责对各接待宾馆的公共场所、食品卫生监督保障工作。

南湖宾馆驻会卫生监督员为：

方英瑜  13331679989        梁国志13756035013

长春宾馆驻会卫生监督员为：

孙大伟13353206507          周运琴 13069016337

清华宾馆驻会卫生监督员为：
周  军   13804302739        王丽晶13756299728

松苑宾馆驻会卫生监督员为：

闫  刚   88875489           刘永英13630580494

乐府大酒店驻会卫生监督员为：

孙秋实  13756530739         卢  蕊13756186179

春谊宾馆驻会卫生监督员为：

李  鑫  13324300568         李东辉 13844096836

吉林省宾馆驻会卫生监督员为： 

陈绍辉  13324300885         王  宏 13756082898
王振亚带领南关区卫生监督所卫生监督员负责同馨宾馆以及吉林省宾馆的周边食品经营单位、餐饮单位的食品和饮水卫生监督保障工作。

同馨宾馆驻会卫生监督员为：

温启龙   13039311836        秦志彤 13019133527

陈亚娟带领市卫生监督所饮水卫生监督科，负责对各接待宾馆的饮水卫生监督保障工作。

责任卫生监督员为：
薛桂萍  13500895719        关英民  88143010
付兴华  13194376244        李少阳  13009135910

朱  虹  13843008095        解  强  13654375448

戴也军带领朝阳区卫生监督所卫生监督员负责南湖宾馆、长春宾馆、清华宾馆的周边食品经营单位、餐饮单位的食品和饮水卫生监督保障工作。
王立华带领宽城区卫生监督所卫生监督员负责松苑宾馆、乐府大酒店、春谊宾馆的周边食品经营单位、餐饮单位的食品和饮水卫生监督保障工作。

李杉带领经济技术开发区卫生监督所卫生监督员负责长春国际会展中心内的各类食品、公共场所及饮水卫生监督保障工作。

杨宝山带领稽查科负责对各接待宾馆及其周边食品经营及餐饮单位以及长春国际会展中心内食品、公共场所和饮水卫生安全工作进行督导。

三、保障工作步骤

（一）8月25～26日，市卫生监督所公共卫生监督一科、二科、三科以及南关区卫生监督所分别组织负责卫生监督保障的卫生监督员以及各接待宾馆的食品及公共场所从业人员进行卫生知识的培训，特别是对后厨加工人员及采购人员进行重点培训。

经济技术开发区卫生监督所要组织卫生监督员以及长春市国际会展中心公共场所从业人员进行卫生知识的培训。 
（二）8月27日～28日市卫生监督所各有关科室、朝阳区卫生监督所、南关区卫生监督所和宽城区卫生监督所分别对各自管辖的接待单位及其周边食品经营和餐饮单位的食品和饮水卫生安全工作进行卫生监督，主要内容包括：

1、是否持有有效卫生许可证、具备相应接待能力。

2、卫生管理组织、责任人和各项食品卫生管理制度执行情况；建立健全各项卫生管理制度与卫生管理档案。
3、食品从业人员有效健康检查合格证明和近期健康状况。

4、食品从业人员卫生知识水平及个人卫生状况。

5、做好食品、食品原料、饮用的桶（或瓶）装水以及宾馆提供的洗涤、化妆用品等的索证（生产企业卫生许可证、产品检验合格证）工作。

6、检查生活饮用水水源防护、水质消毒和卫生检测情况。

7、建立菜谱审验制度，食用的菜谱要逐一审验，审验合格后由监督员签字方可使用。
8、对食品工具、餐具和客房用品消毒情况等进行监督检查。

9、指导接待单位进行“三换、两清”工作。“三换”：一更换陈旧的抹布；二更换带裂纹的砧板，砧板上要有生熟标志；三更换食用盐。接待任务开始前五天，使用新的食用盐。“两清”：一清理冰箱内陈旧、过期的食品、同时实施除霜；二清理陈旧、过期和无生产日期、无保质期、无生产厂家等的调料及食品添加剂。

（三）8月29～31日市卫生监督所有关科室分别对各接待宾馆及其周边食品经营和餐饮单位的食品和饮水卫生安全工作进行验收检查，朝阳区卫生监督所、南关区卫生监督所和宽城区卫生监督所分别对各接待宾馆的周边食品经营和餐饮单位的食品和饮水卫生安全工作进行验收检查，查找漏洞，督促整改，落实责任。

（四）9月1日至9月6日，市卫生监督所公共卫生监督一科、二科、三科以及南关区卫生监督所卫生监督员根据具体情况进入接待宾馆进行现场卫生监督指导。
卫生监督内容包括：

1、重点项目的监督检查：审查确认食谱、食品货源渠道、食品库房、从业人员健康状况、加工制作场所、加工程序、冷荤食品制作、餐具清洗消毒、食品加工用具及容器专用情况、备餐与供餐时间、食品中心温度、食品留样48小时并在冰箱内保存情况。

2、对生活饮用水水源防护、水质消毒情况及末梢水中余氯含量进行监督、监测，桶（或瓶）装水进行监督。

3、注意防止投毒事件发生。

4、全程卫生监督人员要记好监督日志，卫生监督保障工作要做到“一审、二看、三查、四对、五记” （“一审”：每餐必审查菜谱；“二看”：每天必看就餐与住宿场所宏观卫生及从业人员的卫生状况；“三查”：每天必查原料卫生性状及索证情况；每天必查饮水卫生情况，每日三餐必测饮用水余氯含量；每天必查餐饮具消毒情况。“四对”：每日一对照餐饮业卫生规范重点检查食品加工过程、加工过程中食品中心温度是否达到要求，加工后食品是否及时用完；二核对冰箱卫生情况；三核对食品留样；四核对剩余食品管理记录；“五记”：每天坚持记日志、记索证、记现场检测、记留样、记重要卫生相关信息），对现场卫生监督内容及监测结果应填写卫生监督笔录和卫生监督意见书。

四、停止使用有下列情形之一的食品：

（一）审查食谱时认定为可能引发食物中毒的。

（二）食品及饮用水监测检出可疑阳性样品的。

（三）未能出示有效食品检验（检疫）合格证明的。

（四）食品原料、半成品、成品超过保质期限的。

（五）外购非定型包装的直接入口熟食制品。
（六）其他可能存在食品卫生隐患的食品。

五、接待单位有下列情形之一的，应立即整改：

（一）食品生产加工储存运输环节不符合卫生操作规范的。
（二）食品餐具、容器、工用具生熟不分、交叉污染的。

（三）生食食品（水果、蔬菜、海鲜等）清洗消毒程序不符合要求的。

（四）冷荤食品加工间室内温度高于25℃的。

（五）需要熟制加工的食品未烧熟煮透，其加工时食品中心温度低于70℃的。

（六）食品从业人员患有有碍食品卫生疾病的。
（七）其他可能存在食品卫生隐患的。

（八）未落实48小时留样制度，对保存样品的冰箱未彻底消毒，对样品未用专用消毒的保鲜盒完整封闭后留样，未填写留样记录的。
六、发现可疑食品污染、食物中毒、饮用水污染等事件时，接待单位应向卫生行政部门报告并采取以下措施：
（一）配合医疗卫生机构救治病人。 

（二）立即停止食品生产经营活动。

（三）对可疑食物中毒的食品、原料、工具、设备进行现场保护。 

（四）配合卫生行政部门进行流行病学调查，提供有关材料和样品。

（五）执行卫生行政部门依法提出的行政控制措施。

七、应急事件职责分工

市卫生监督所各有关科室负责除南关区卫生监督所负责的同馨宾馆以外的其他接待宾馆，朝阳区卫生监督所、南关区卫生监督所和宽城区卫生监督所对接待宾馆的周边食品经营和餐饮业单位,经济技术开发区卫生监督所负责长春市国际会展中心现场的食品和饮水卫生应急事件报告、调查、采样工作，负责采取控制措施。
八、工作要求

（一）各级卫生监督机构要高度重视此次卫生监督保障工作，严格落实责任制，领导要分工负责，卫生监督员责任落实到人，要建立24小时值班制。

（二）做好卫生监督员培训工作，要让每个卫生监督员认识到此项工作的重要意义，掌握卫生监督工作的要点。

（三）开展接待宾馆从业人员有关卫生知识的培训，有接待任务单位的从业人员培训率要达到100%。

（四）做好重点部位的卫生监督工作：

1、做好各接待宾馆的饮水卫生监督工作，要求有接待任务的场所做好停水的预案工作。

2、加强对食品原料的监督检查，严格索证制度，严禁使用不合格的食品原料。

3、要求各接待宾馆一定要在接待任务前进行一次全面卫生检查，消除不安全隐患；坚决执行食品卫生安全第一的原则，不安全的食品与食品加工方法一定要停止使用。

4、要求各接待宾馆要进行一次彻底的环境卫生打扫，保持室内外环境整洁，有完善的卫生设施（包括除“四害”设施），且配置布局合理，符合卫生要求。

5、在监督工作中发现食品、饮水安全问题要立即上报。严格执行食物中毒的报告制度；同时要建立健全食物中毒事故的责任追究制度，对在监督执法工作中的渎职、失职、不作为等行为，要根据有关规定追究相关人员的责任。

6、认真贯彻执行《中华人民共和国食品卫生法》等法律法规及文件要求，以预防食物中毒为主线，加大食品卫生监督力度，全面掌握餐饮业的经营动态，及时发现和处理存在的问题，及时消除各种食物中毒隐患，防止中毒事件的发生。

（五）加强对接待单位的卫生条件审查，严格禁止超规模、超负荷承办宴席。对不具备相应卫生条件而超规模供餐的行为要及时制止；对不按卫生监督意见整改的，要按《中华人民共和国食品卫生法》严肃处罚。

（六）加强对冷荤、凉菜、肉类、海产品等高危食品的卫生监督检查。制作凉菜、冷荤的饮食单位必须具备凉菜间，加工过程必须符合有关规定。

九、用语含义解释：

审查确认食谱：指卫生行政部门对重大活动接待单位提供的食谱进行卫生学审查的行为。

食品留样：指卫生行政部门要求重大活动接待单位在供餐前对直接入口食品进行冷藏保存备检的行为，留样食品每种不少于100克并应填写留样记录。
备餐与供餐时间：指食品加工完成后至食用的间隔时间。
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